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Laguardia, una villa medieval que

parece sacada de la Toscana.
Custodiado por la sierra de Cantabria y
rodeado de vifedos, el pueblo de
Laguardia situado en la Rioja Alavesa,
recuerda mucho a la Toscana.

Por su situacién, en lo alto de un cerro,
su muralla y calles empedradas que le
dan ese aire medieval y sus bodegas,
que por algo ejerce de capital de esta
comarca Vvinicola, es una deliciosa
propuesta para el otofo.

Laguardia es un municipio situado en el sur de la provincia de Alava, Espafia, a 64 km de la
capital Vitoria, que pertenece a la comunidad autébnoma del Pais Vasco. Esta enclavado en la
comarca de la Rioja Alavesa.

Se halla en un altozano y esta rodeada por una muralla que mandoé levantar el rey Sancho el Fuerte
de Navarra. Todavia se conservan cinco puertas de acceso a la ciudad. Sus nombres son: Mercadal,
Carnicerias, Paganos, San Juan y Santa Engracia. Sus calles y rincones conservan un gran
sabor medieval. Su economia esta basada en la industria del vino, con elaboracion propia y
numerosas bodegas.

Durante la Edad Media recibi6 nombres como Leguarda, Gardia, Lagarde, Lagardia y Laguoardia,
hasta que quedo fijado en el actual Laguardia.

Existe cierta controversia sobre el nombre euskérico de la localidad. A finales del siglo XIX se
extendié la creencia de que antes de la concesion de la carta de villazgo en 1164, la poblacién de
Laguardia se habia llamado Biasteri. Muchos vieron en Biasteri un toponimo de origen euskeérico y
se hicieron populares etimologias como bi haitz herri ('pueblo de las dos pefas'). Ello llevé a
utilizar Biasteri hasta fechas recientes como nombre en euskera de la localidad. Sin embargo, en los
ultimos afios del siglo XX fildlogos e historiadores llegaron a la conclusién consensuada de
que Biasteri habia sido el nombre antiguo de la vecina localidad de Vifaspre, no de Laguardia, y que
por tanto no cabia realizar dicha asociacion. Otros defienden que el nombre euskérico original
era Legarda. Para ello se basan en que en escrituras medievales anteriores a 1164, afio en que la
villa recibié sus fueros, entre los limites de Logrofio y Maraidn figuran los lugares de 'Legarda’ y
'‘Legarde’ respectivamente. En la actualidad la Real Academia de la Lengua Vasca considera que el
nombre correcto en euskera de la localidad es Guardia.

La economia de Laguardia gira en torno al
mundo de la viticultura (cultivo de la vid,
industria vitivinicola y enoturismo).

Laguardia es la capital de una de las
comarcas vitivinicolas mas conocidas de
Espafna, la Rioja Alavesa. En Laguardia,
asis como en las localidades de su
entorno, se produce vino de |la
Denominacién de Origen Calificada Rioja.

(Iglesia de San Juan)




Monumentos y lugares de interés: Muralla: las altas murallas que rodean la localidad tienen
paredes de unos dos metros, recubiertas de piedra de silleria y coronadas por un adarve almenado.
Cuenta con cinco puertas de acceso a la villa.

Iglesia de Santa Maria de los Reyes. Se comenzo6 a construir en el siglo Xll. En el siglo XIV tuvo
lugar la construccion del templo tal y como hoy lo conocemos, a excepcion del tramo principal de las
naves y la cabecera, que son obra del XVI. El retablo mayor, obra de Juan de Bascardo, es del siglo
XVIl. La pieza mas destacada de la iglesia es el portico, que se labré a finales del siglo XIV y fue
policromado en el XVII. Es uno de los pocos pérticos policromados que se conservan en Espafia
(en Toro (Zamora) existe otro). Las tallas de las arquivoltas representan a los Apdstoles; en el mainel
esta representada la Virgen de los Reyes, ya que ese pértico narra la vida de la Santa Virgen. El
timpano esta dividido en tres partes, con relieves historiados. Dicho portico se cierra con una capilla
de los siglos XV- XVI que es la que ha permitido la conservacion de la pintura.

(Torre Abacial)

Iglesia de San Juan, que fue iniciada en estilo romanico y
concluida en el gotico. Tiene una capilla adosada a los
pies, del siglo XVIIl, consagrada a la Virgen del Pilar. Dicha
capilla es la sucesora de otra capilla anterior similar a la del
portico de Santa Maria, pues en esta también existia un
portico de entrada a la iglesia con la imagen de la Virgen
en el mainel. La portada sur es de finales del s. XllI, de los
inicios del gotico. Su torre-campanario formaba parte de la
muralla como torre principal de defensa de la zona sur de
la villa y mas tarde se le afiadio la espadafia.

Ermita de Santa Maria de Berberana, romanica. Es la
unica iglesia en toda la Rioja Alavesa que tiene
un abside cuadrado.

Plaza Mayor: porticada, centro de la villa. En ella se
encuentran el ayuntamiento antiguo y el nuevo. Este ultimo
i muestra en su fachada el escudo de la villa y un

: " reloj carillon con unos autématas que a las 12, 14, 17 y 20
horas danzan al ritmo de un pasacalles tipico de las fiestas de la localidad.

(Portico de la Iglesia de Santa Maria de los
Reyes.)

Ayuntamiento viejo renacentista: tiene un
escudo imperial de Carlos V.

Convento de los Capuchinos. Se construy6 en
el siglo XVII sobre la antigua juderia, en la parte
baja del pueblo. Contaba con iglesia y claustro
alrededor del cual se agrupaban las estancias
del convento. Con Ila Desamortizacion de
Mendizabal, los frailes que ahi residian fueron
expulsados y el edificio pasé a tener varios usos
(carcel, escuelas, juzgado). A mediados del siglo
XX el edificio fue destruido para construir el
cuartel de la Guardia Civil y la casa del médico, respetandose unicamente la fachada. En la
actualidad dicha fachada sigue en pie, presidiendo una plaza con una escalinata barroca de acceso
desde la Calle Mayor.




Casa de la Primicia. Es el edificio civil mas antiguo que se mantiene en pie de la villa. En la iglesia
cobraba el antiguo impuesto de diezmos y primicias.

Restos prehistoéricos de algunos délmenes y un poblado celtibero en la localidad de La Hoya.
Estanque celtibero.

Casa natal del fabulista Félix Maria Samaniego. Palacio del siglo XVII que alberga dependencias
de la Diputacién Foral.

Monumento a Félix Maria Samaniego. Quiosko de finales del siglo XIX de gusto oriental construido
en hierro sobre un pedestal de piedra con banco corrido y escaleras de acceso al mismo. Es una
pieza singular en la Arquitectura del Hierro del Pais Vasco. En el centro se ubica un busto del
fabulista.

Lagunas y embalse de El Prao: biotopo protegido. Engloba las tres lagunas
endorreicas de Carralogrofio Carravalseca y Musco, y el embalse Prao de la Paul creado sobre una
antigua zona encharcada.

Estanque Celtibérico de la Barbacana: El estanque celtibérico de la Barbacana fue construido
hace 2.100 afios y puede considerarse el mayor estanque construido de la Edad de Hierro que
existe en Europa. Esta obra de caracter hidraulico, permitia acumular mas de 300.000 litros de agua.
Ademas, también es considerado un espacio con funciones rituales, a raiz de localizar distintos
hallazgos arqueoldgicos.

Evolucion de la poblacion desde 1900 hasta 2017.

Segun los datos publicados por el INE a 1 de Enero de 2017 el niumero de habitantes en
Laguardia era de 1.474, 4 habitantes menos que el en el afo 2016. En el grafico siguiente se puede
ver cuantos habitantes tiene Laguardia a lo largo de los afios.

Laguardia { Municipio) - Evolucion del numero de Habitantes

1900 - 2017 http: /fwww foro-ciudad.com
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El presidente de la Cofradia del Vino El Tanino, José Maria
Benavente, abre la Reunion de Ciclo correspondiente al mes '
de mayo.

Buenas noches, socios e invitados del Tanino. Ante todo
agradecer vuestra asistencia a este Capitulo del mes de
mayo que estoy seguro no lo olvidaréis tan facil.

Vamos a hacer una Cata vertical de una joven bodega:
Bodegas Vinhas Leizaola en Laguardia y el nombre del vino
es El Sacramento.

Hoy contamos entre nosotros con dos invitados del mundo
txirrindurari del Equipo profesional Loto Jumbo; Jon Iriberri e
IARaki Erdoiza, y son responsables de la Biomecanica
Aerodinamica y Distribucion de Datos a los diferentes
componentes del grupo técnico. No tienen claro de cémo
incorporar el vino a su labor, por lo que aparte de su aficidon
al mismo, estan interesados en conocer sus entresijos...Bienvenidos y que aprendais mucho.

Presentar a Jesus Madrazo es muy dificil, ya que su dilatada carrera nos ocuparia un tiempo
importante, dada su actividad vitivinicola. Con dos palabras quisiera dar una pincelada de su
persona. Es un hombre imprescindible en el mundo del vino. Casi todos los que estais presentes le
conocéis, y los que no, tendréis la oportunidad de afiadir a vuestra agenda a uno de los endlogos y
viticultor culpable de elaborar grandes vinos en Espafia. Todos hemos conocido su trayectoria en
Bodegas Contino, con lanzamientos al mercado de una gama de vinos muy importante.

En su dia le propusimos colaborar con el Tanino, y accedié. Eso ha sido uno de los mejores
acontecimientos que ha pasado en nuestra Cofradia en sus 10 afios de existencia, ya que sus
explicaciones sobre el vino fueron clases magistrales. Ni que decir tiene de su amabilidad al
recibirnos en su bodega y permitirnos compartir experiencias, vinos y gastronomia, y hemos llorado
juntos cuando la cosecha se perdia y las afadas se interrumpian. Mucho mas podria deciros, pero
lamentablemente el tiempo nos recuerda que tenemos que seguir.

Hoy le vamos a conocer en un proyecto muy ambicioso, que junto con dos socios mas: Etienne
Cordonier y Jesus Velilla lo llevan a cabo y os aconsejo que grabéis en la memoria estos vinos que
vamos a catar, ya que en breve llegaran al Olimpo.

Hace pocos dias visitamos su ya casi terminada bodega y nos sentimos muy satisfechos porque el
Tanino ha sido, como siempre, de los primeros en conocer los secretos de Jesus Madrazo y su gran
Vino. Querido Socio, porque os recuerdo que Jesus Madrazo figura desde hace afios como Socio de
Honor de nuestra Cofradia y esta en posesion de la Makila del Tanino... Jesus es tu turno.

Jesus Madrazo toma la palabra agradeciendo a Txema
Benavente sus palabras, y conocedor de la exposicién que ha
realizado el secretario, Jesus Rodriguez, da por valida la
misma y comenta cada uno de sus apartados.

Se exponen los asistentes a la Reunion: José Maria
Benavente, acompanado de sus invitados Jon Iriberri e
Erdoiza. Josean Badallo, acompafado de su invitada Andrea
Garcia. Michel Saunier. Jesus Rodriguez, acompafiado de su
invitado Eugenio Pérez. Ihaki Galarza. Susana Etxarri. José
Luis Pérez, acompanado de su hermana Nunchi Pérez. Angel
Fco. Rodriguez. Juani Lizaso. Martin Arregui, acompanado de
su esposa Virginia Albillos. Sebas Olaizola. Manu
Carrasquedo, acompanado de su esposa Rosa Benito. Angel
Varona, acompafnado de su esposa Ana Errazkin y su sobrino,
Patxi Farea. Susana Arregui. Beatriz Alvarez. Bernard




Lalanne, acompafiado de su esposa Patricia Lalanne. y Jesus Madrazo, a quien le acompano el
comercial para Gipuzkoa Jon lIrizar.

El Dia 2 de mayo, el presidente Txema Benavente y el secretario Jesus Rodriguez de la Cofradia del
Vino El tanino, visitaron a Jesus Madrazo en Bodegas Vifas Leizaola en Laguardia, Rioja alavesa.

En la Europa francofona, Cordonnier
es nombre de vino: tanto desde la
distribucion en el mercado belga
como en la elaboracion en distintos
chateaux de Burdeos como Saint
Aubin, Dutruch Grand Poujeaux y
Béard. Etienne Cordonnier, una de
las caras mas nuevas de Rioja, tiene
una larga experiencia en la
distribucion de vinos en Bélgica,
entre ellos algunos espafioles y un
concepto bien claro de lo que es un
gran vino. Su apellido por via
materna, sin embargo, es Leizaola vy,
de hecho, es nieto del que fuera
segundo lehendakari del Gobierno
Vasco en el exilio Jesus Maria
Leizaola.

Tras varios afios buscando la manera de reencontrarse con sus raices vascas, en 2011 tuvo la
posibilidad de comprar un vifiedo en Laguardia (Rioja Alavesa) que respondia a su idea de calidad.
“Los grandes vinos —dice Cordonnier— nacen en lugares especiales, a menudo con fracturas
geoldgicas; el drenaje y el equilibrio en la vidia son fundamentales”. La parcela, dos hectareas y
media de tempranillo en vaso situado a 520 metros de altitud sobre suelos arcillo-calcareos, cumplia
estas condiciones y ademas tenia una historia detras. Conocida como El Sacramento, Etienne cree
que podria haber pertenecido a la cofradia del Santisimo Sacramento de Laguardia de la que se
sabe documentalmente que elaboraba vino ya en el siglo XVII.

El nombre, unido a una etiqueta seria y de corte muy clasico con el escudo de los Leizaola, encaja
bien con la personalidad de Etienne y su pasién por los vinos finos, en especial los grandes tintos de
Burdeos.

La ubicacion de la vifia ha permitido al elaborador belga expandirse y adquirir terrenos colindantes,
tanto vinedos en produccién como terrenos en los que ha empezado a plantar garnacha blanca y
tinta, graciano, maturana tinta y tempranillo blanco. Otra joya es una pequefa parcela de vifias



centenarias llena de murgones (el viejo sistema de reponer faltas enterrando un brazo de la cepa
para que surja una nueva planta) que piensa utilizar para realizar selecciones masales.
En la actualidad cuenta con 13,5 hectareas, de las que unas 10 estan en produccion y esta
edificando una bodega en el propio paraje dimensionada para 20 hectareas y dotada de depdsitos
de cemento para vinificacion y almacenaje.

Frente a la vision borgofiona de elaborar por parcelas, Cordonnier cree que un 5% de algo muy
bueno cambia un vino y que las producciones reducidas debilitan una marca al no existir suficiente
disponibilidad. De ahi que su idea sea hacer un unico vino, El Sacramento, que con el tiempo pueda
llegar a alcanzar las 60.000 botellas de produccion. Con 2011 como primera anada, este rioja se
cotiza ya a unos 40 €, aunque de momento quizas sea mas facil encontrarlo en Bélgica que en
Espafa. La tempranillo se acompafia con pequefios porcentajes de graciano que pueden oscilar
entre un 3% y hasta un 10% en la complicada cosecha 2013 en la que no obstante se ha consguido
una excelente textura. La anada 2014, de futura aparicion en el mercado, es, probablemente, la mas
completa hasta la fecha, ya que debido a la filosofia de vendimiar relativamente temprano, se libro
de las lluvias que complicaron notablemente la vendimia.




El sacramento 2011 | Bodegas Vifias Leizaola |
D.0O.Ca. Rioja

Tempranillo con un leve aporte de Graciano procedente de una sola viia
situada al lado de La Guardia. El vino se cria durante 15 meses en barricas de
roble francés. | 13.5% vol. | elsacramento.com | La climatologia general del
afno ha sido favorable al ciclo vegetativo del vifiedo y a la maduracién de la
uva. Destaca, entre abril y setiembre, la ausencia de lluvias. Los suelos
arcillocalcarosos han compensado, pero este stress natural ha dejado en las
cepas una carga moderada. La lluvia, aunque llegé tarde, beneficio la
maduracion final y la vendimia se realizé en condiciones de estado sanitario
perfecto de la uva. | 94 puntos y Medalla de Oro en la Guia de Vinos Xtreme
2015.

LA FAMILIA

Vifias Leizaola adquirié la propiedad de El Sacramento en marzo de 2011.
Leizaola, oriundo de Gipuzkoa en el norte del Pais Vasco, es el apellido de la
familia materna del actual propietario: Etienne Cordonnier, quien, con este
proyecto, ambiciona volver a sus raices familiares, asi como proponer un vino
que refleje la educacién vinicola profesional de la familia Cordonnier, que lleva
trabajando desde hace tres generaciones como agente, en el mercado belga
de numerosos vinos de categoria mundial.

LA TIERRA

Segun las escrituras, existe una vifia en la jurisdiccion de Laguardia registrada
con el nombre de Sacramento; sin embargo, en la villa de Laguardia no existe
ningun término ni paraje que se conozca con este nombre. Por lo tanto, es
probable que dicho nombre corresponda a una unica propiedad, la del vifiedo
« El Sacramento ». Hasta hace poco, era normal que las cofradias de los
pueblos de la Rioja Alavesa tuvieran en propiedad tierras, ya fueran fincas de
cereal o vifas, a veces dejadas como mandas testamentarias por antiguos
cofrades. Con el dinero que sacaban de la venta del producto, las cofradias
contribuian a sufragar los numerosos gastos que tenian, en la mayoria de las
ocasiones, de asistencia a pobres, enfermos y moribundos. En 1967, al
escribir sobre las cofradias de la villa de Laguardia, don José Maria Garay del Campo sefiala : «
Merecen destacarse, entre las cofradias, la de la Vera Cruz, la de la Escuela de Cristo, la del
Santisimo Sacramento, la de San Antonio », o que confirma que en Laguardia existié una cofradia
llamada del Santisimo Sacramento. De la lectura de las Actas de las reuniones de los cofrades, en el
curso del siglo 17 ya se producia vino alli.

EL ESCUDO

" ...traen por armas
un escudo partido
en palo, a la mano
derecha en campo
de gules un castillo
de oro, y en la otra
mitad en campo de
sinople una serpien
te de oro, la qual
traen por dizen que deste Ilnaje sabiendo que hazia mucho dafio en un paso, se armo y peleo con la
dicha serpiente y la mato y por eso la traen en sus armas y por symbole un hombre del medio arriba
armado con una espada en la mano” Castilla Rey de Armas 1613.







Bodegas VINAS LEIZAOLA slu.: EL SACRAMENTO “Los dichos en nos, los kochos en Dios”. El
Sacramento sin duda irrumpe como uno de los vinos mas serios de Rioja, con un amplio
reconocimiento nacional e internacional a pesar de su corta historia iniciada en 2011. Vifas Leizaola
adquirié la propiedad de El Sacramento en marzo de 2011. Leizaola, oriundo de Gipuzkoa, es el
apellido de la familia materna del actual propietario: Etienne Cordonnier, quien, con este proyecto,
ambiciona volver a sus raices familiares, asi como proponer un vino de calidad desde su dilatada
experiencia tanto por haber sido vigneron en Médoc y Saint Emilion como por su labor
comercializadora de grandes vinos franceses en el mercado belga.

La Bodega, que estara finalizada, Dios mediante, a mediados de 2018, se ubica en un promontorio
en las proximidades de Laguardia y goza de unas vistas excepcionales de los alrededores, tanto a la
sierra de la Demanda como a la Sonsierra alavesa. Es también un gran “terrufio” viticola por su
ubicacion, en el limite de una rotura geoldgica, y por su suelo capaz de regular la alimentacion
hidrica del sistema radicular de este vifiedo de secano que se traduce en bajas producciones por
hectarea. Suelo limoso arcilloso arenoso en superficie y arenoso limoso arcilloso en profundidad.
Tierras calcareas y equilibradas desde el punto de vista mineral. Desde su creacion en marzo 2011
con 4,5 hectareas de cepas en vaso con poda corta, Vifias Leizaola sigue creciendo hasta contar
hoy con 15,4 hectareas de los cuales 11,2 son con vifias productivas con mas de 30 afios de edad.
En breve llegaremos a las 20 ha. El vino se llama El Sacramento, debido al nombre catastral del
lugar por su pertenencia a la Cofradia del Santisimo Sacramento de la Villa de Laguardia,
explotando ya en el siglo XV viias en este terreno.

El cuidado del vifiedo se hace siguiendo La Méthode Cousinié que combina el analisis de los suelos
y subsuelos, de los limbos al principio de la brotacion y de las bayas durante el envero. El
tratamiento especifico de cada parcela permite armonizar los equilibrios, al cargo de esta labor
fundamental esta Jesus Velilla, quién procede de una familia de viticultores, aportando su
conocimiento y su carifio por la vifia. Cubas de tamano pequefio que se adaptan a la gestion
individualizada que Jesus Velilla realiza de las distintas parcelas.

Con una enologia a la espalda de auténtica altura. Dirigida por Jesus de Madrazo que tras sus 22
afios como endlogo y embajador de Vifiedos del CONTINO se integré a partir del pasado 2 de
octubre de 2017 en este proyecto para aportar su talento y su filosofia de elaboraciéon de vinos
equilibrados, armoniosos y que reflejen el terroir de la subzona alavesa. Entre los tres, tenemos los
pilares necesarios para que La magia del “terrufo” ocurra y el vino SACRAMENTO sea su expresion
unica.



it (108
SUS MADRAZO
N A




Antes de pasar a las fichas de los Vinos a catar de El Sacramento, Jesus Madrazo abrié unas

botellas de Vino “Seleccién Jesus Madrazo” numeradas, de la afada 2015, que hizo las delicias de
los asistentes.

Pasamos a continuacion con las Fichas de Cata de los Vinos EL SACRAMENTO en sus diferentes
Anadas:

SELECCION JESUS MADRAZO
Bodega: El Sacramento - Vifia Leizaola

D.O./Zona: D.O.Ca Rioja

Pais: Espana

Afada: 2015

Tipo de vino: Tinto

Crianza: Con crianza

Graduacion (vol): 14,00%

Varietales: 85% Tempranillo y 15% Graciano

Vista: Rojo cereza de capa media alta con ribete granatoso.

Nariz: En principio, timida pero con el tiempo en copa y la aireacion
se abre aromaticamente. Recuerdos de fresas y moras rojas,
elegantes balsamicos, toque floral de violetas, ligeros especiados y
tostados (cueros limpios). Fondo mineral.

Boca: En boca es sabroso, tiene cuerpo. Excelente acidez que
R aporta frescura. Sensaciones de fruta roja madura y fresca, taninos

IS 1ON ' por pulir (algo rugosos todavia, pero esta joven el vino y se supone
SUS MADRAZ que se integraran), toque balsamico y especiado, regaliz. Final
o largo y persistente. Crecera en botella
"R e }
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EL SACRAMENTO 2011

Bodega Viia Leizaola

FICHA DE CATA

CATEGORIA: GENERICO

COSECHA: 2011

TIPO BOTELLA/ CAPACIDAD: Bordelesa, 75 Cl. y Magnum de 1,51y 5L
ZONA DE PRODUCCION: RIOJA ALAVESA (Municipio LAGUARDIA)
Fecha de embotellado: MARZO 2013

Fecha de salida al mercado Octubre 2015

Variedades de uva empleadas: Tempranillo 97%, Graciano 3%

DATOS TECNICOS:

GRADO ALCOHOLICO: _14.20%

ACIDEZ TOTAL: 4.83 (en gr./l de Tartarico)

pH: 3.64

Acidez Volatil 0.53 (en gr./I de Acético)

SO, LT 33//96 (en ppm de Sulfuroso)
IPT 64

Intensidad Colorante 11.607

Azucares residuales=>1.1 gr/l. Extracto Seco = 26.9

CARACTERISTICAS ELABORACION Seleccion manual de los mejores racimos de nuestra parcela
del Sacramento que vendimiados en cajas con sumo cuidado, fermentaron en depdsitos de
Inoxidable de 80HI a temperaturas de 28° a 30°C durante 10 dias, tras otros 10 dias de maceracion,
la fermentacion Malolactica tuvo lugar durante 15 dias en barricas nuevas (80%) de roble francés
(100%) y la crianza se mantuvo en esos robles por espacio de 17 meses, con trasiegas cada 6
meses y completandose con un proceso de reduccién en botella hasta su salida al mercado.

DATOS DE LA COSECHA: EXCELENTE
Pluviometria anual (Obs. Met. Paganos): 421.5 mm

ARo muy seco, principalmente entre agosto y septiembre y con altas temperaturas, durante la
floracién que se inici6é el 28 de mayo si hubo algunas lluvias que alargaron esta fase fenoldgica. La
mitad del envero fue hacia el 10 de agosto, durante el verano fue preciso homogeneizar la carga de
la vina mediante un aclareo quitando los racimos tardios.

A pesar de calor y sequia no se observaron problemas de estrés en las hojas (probablemente por la
buena capacidad de campo del afio previo 2010), La diferencia alta de temperaturas entre el diay la
noche favorecieron la maduracion fendlica.

Vendimiamos entre el 30 de septiembre y el 1 de Octubre (Graciano el 5 de Octubre)



FICHA DE CATA DEL TASTING CLUB EL TANINO

Informacion sobre el vino: El Sacramento
Bodega / Denominacion: Vifas Leizaola
Anada: 2011

Grados: 13,5%

Uvas presentes y en % 97% TEMPRANILLO — 3% GRACIANO
CRIANZA EN BARRICA: Sl

DURACION: 15 MESES

CRIANZA EN BOTELLA:

Duracion:

Tipo de barrica: FRANCESA

Tipo de tostado: LIGERO

FASE DE CATA VISUAL

LIMPIDEZ: LIMPIO
BRILLO: BRILLO INTENSO
INTENSIDAD COLOR: INTENSO
COLOR VINO: CEREZA PICOTA
RIBETE: GRANATE ROSACEO
CAPA: MEDIO CUBIERTO

LAGRIMA: NUMEROSAS - GRUESAS

NOTA CATAVISUAL: 9 / 10

FASE DE CATA OLFATIVA

INTENSIDAD: INTENSO

POTENCIA: MUCHA - AROMATICA

ELEGANCIA: BUENA

AROMAS:

PRIMARIOS (DE LA UVA): Segun Ficha técnica VEGETAL - ESPECIAS
SECUNDARIOS (DE LA FERMENTACION): Segun Ficha técnica LACTEO
TERCIARIOS (DE LA CRIANZA): Segun Ficha técnica MADERA — TOSTADO LIGERO

NOTA CATA OLFATIVA: 25 / 30

FASE DE CATA GUSTATIVA

ATAQUE / ENTRADA EN BOCA: ELEGANTE

PASO EN BOCA: FLUIDO — ELEGANTE - FRESCO

FINAL EN BOCA:

TANINOS: SUAVES — ELEGANTES

PRESENCIA ALCOHOL:

ACIDEZ: NORMAL

VIA RETRONASAL AROMAS: FINAL LARGO Y AGRADABLE
POSTGUSTO: CORTO — MEDIO

CALIDAD DE LOS SABORES: EQUILIBRIO

INTENSIDAD DE LOS SABORES: FRANQUEZA

RIQUEZA DE LAS SENSACIONES: ELEGANCIA — SUAVIDAD

NOTA CATA GUSTATIVA: 55 /60
CONCLUSION / CALIDAD: GRAN VINO
NOTA FINAL: VISTA + NARIZ + BOCA

89 / 100



EL SACRAMENTO 2012

Bodega Vina Leizaola

FICHA DE CATA

CATEGORIA: VINEDO SINGULAR, Genérico
COSECHA: 2012

TIPO BOTELLA/ CAPACIDAD: Bordelesa, 75 Cl. y Magnum de 1,5y 5L
ZONA DE PRODUCCION: RIOJA ALAVESA (Municipio LAGUARDIA)
Fecha de embotellado: MARZO 2014

Fecha de salida al mercado Octubre 2016

Variedades de uva empleadas: Tempranillo 94%, Graciano 6%

DATOS TECNICOS:

GRADO ALCOHOLICO: 13.66%

ACIDEZ TOTAL: 4.86 (en gr./l de Tartarico)

pH: 3.78

Acidez Volatil 0.58 (en gr./l de Acético)

SO, LT 34// 80 (en ppm de Sulfuroso)
IPT 58

Intensidad Colorante 12.231

Azucares residuales=>» 1.4 gr/l

CARACTERISTICAS ELABORACION Seleccion manual de los mejores racimos de nuestra parcela
del Sacramento que vendimiados en cajas con sumo cuidado, fermentaron en depdsitos de
Inoxidable de 80HI a temperaturas de 28° a 30°C durante 10 dias, tras otros 10 dias de maceracion,
la fermentacidon Malolactica tuvo lugar durante 15 dias en barricas nuevas (80%) de roble francés
(100%) y la crianza se mantuvo en esos robles por espacio de 17 meses, con trasiegas cada 6
meses y completandose con un proceso de reduccion en botella hasta su salida al mercado.

DATOS DE LA COSECHA: BUENA
Pluviometria anual (Obs. Met. Paganos): 467 mm.

ARo muy seco, algo mas lluvioso que 2011 pero ya es el segundo consecutivo y el stress hidrico en
la viia fue mas acusado, principalmente entre abril y septiembre con ausencia de lluvias (jhasta el
25 de septiembre!) que redujo notablemente la productividad de la vifia, aunque esto también
favorecié la maduracion final de la uva. jHubo Episodios de calor intenso en junio y agosto que
recordaron mucho al caluroso 2003!

Floracion: 14 junio

Envero: 13 agosto (50%)

Vendimiado del 4 al 7 de octubre



FICHA DE CATA DEL TASTING CLUB EL TANINO

Informacion sobre el vino: El Sacramento
Bodega / Denominacion: Vifas Leizaola
Anada: 2012

Uvas presentes y en % 94% TEMPRANILLO — 6% GRACIANO — BOTELLA BORDELESA
Grados: 13,76%

CRIANZA EN BARRICA: Sl

DURACION: 17 MESES

CRIANZA EN BOTELLA:

Duracion:

Tipo de barrica: FRANCESA

Tipo de tostado:

FASE DE CATA VISUAL

LIMPIDEZ: OPALESCENTE - TURBIO

BRILLO: BRILLANTE

INTENSIDAD COLOR: INTENSO

COLOR VINO: TEJA

RIBETE: TEJA CON TONO MARRON EN RIBETE

CAPA: CUBIERTO — CIERTA TURBIDEZ

LAGRIMA: MUY PERSISTENTE. BAJA A GRAN VELOCIDAD — GLICERICO — TRANSPARENTE

NOTA CATA VISUAL: 8/ 10

FASE DE CATA OLFATIVA

INTENSIDAD: CERRADO INICIALMENTE

POTENCIA: NORMAL

ELEGANCIA: FINURA

AROMAS:

PRIMARIOS (DE LA UVA): Segun Ficha técnica FRUTA NEGRA MADURA — CIRUELA PASA - CIRUELA
SECUNDARIOS (DE LA FERMENTACION): Segun Ficha técnica BOLLERIA

TERCIARIOS (DE LA CRIANZA): Segun Ficha técnica CHOCOLATE - CUERO

NOTA CATA OLFATIVA: 25/ 30

FASE DE CATA GUSTATIVA

ATAQUE / ENTRADA EN BOCA: SEDOSO - Tanino suave — Bien equilibrado — Sin acidez — Bien
equilibrado acidez/alcohol — Sin predominio de amargor

PASO EN BOCA: NO ES PERSISTENTE — PASO RAPIDO EN BOCA — PASO FACIL
FINAL EN BOCA:

TANINOS: MADUROS

PRESENCIA ALCOHOL: NORMAL

ACIDEZ: BAJA

ViA RETRONASAL AROMAS: RECUERDO A BRANDY

POSTGUSTO: CORTO

CALIDAD DE LOS SABORES: EQUILIBRIO

INTESIDAD DE LOS SABORES: EXPRESIVIDAD

RIQUEZA DE LAS SENSACIONES: VINO SUAVE

NOTA CATA GUSTATIVA: 52 / 60
CONCLUSION / CALIDAD: Vino muy bueno, equilibrado, quizas un poco corte en boca, en persistencia
NOTA FINAL: VISTA + NARIZ + BOCA

85 / 100



EL SACRAMENTO 2013

Bodega Vina Leizaola

FICHA DE CATA

CATEGORIA: Genérico

COSECHA: 2013

TIPO BOTELLA/ CAPACIDAD: Bordelesa, 75 CI.

ZONA DE PRODUCCION: RIOJA ALAVESA (Municipio LAGUARDIA)
Fecha de embotellado: MARZO 2015

Fecha de salida al mercado Octubre 2016

Variedades de uva empleadas: Tempranillo 85%, Graciano 15%

DATOS TECNICOS:

GRADO ALCOHOLICO: 13.76 %

ACIDEZ TOTAL: 5.4 (en gr./l de Tartarico)
pH: 3.63

Acidez Volatil 0.55 (en gr./l de Acético)
SO, LT 15//68(en ppm de Sulfuroso)
IPT 51.1

Intensidad Colorante Extracto Seco=26.6

Azucares residuales=>2.1 gr/l

CARACTERISTICAS ELABORACION: Seleccion manual de los mejores racimos de nuestra parcela
del Sacramento que vendimiados en cajas con sumo cuidado, fermentaron en depdsitos de acero
inoxidable de 80HI a temperaturas de 28° a 30° C durante 10 dias, tras otro 10 dias de maceracion,
la fermentacion Malolactica tuvo lugar durante 15 dias en barricas nuevas de roble francés y la
crianza se mantuvo en esos robles nuevos, por espacio de 17 meses, con trasiegas cada 6 meses y
completandose con un proceso de reduccion en botella hasta su salida al mercado.

DATOS DE LA COSECHA: BUENA

Primavera con temperaturas frias y humedad, alguna helada tardia y aparicion de algunos focos de
enfermedad.

Floracion mas tardia de lo normal (25 Junio al 1 de Julio), al florecer durante el periodo de
crecimiento vegetativo, hubo problemas de fecundacion, dando corrimiento y millerandage.

Verano caluroso y soleado, y poca produccién por cepa, ademas de nuestro trabajo para regular la
produccion nos ha permitido asegurar la calidad, pero a inicios de octubre tras unos dias de lluvias la
botritis atacé de forma rapida.

Vendimiamos entre el 16 y 20 de Octubre con un importante trabajo de seleccién ne bodega con
doble mesa de seleccién para racimo y grano. El graciano resisti6 mucho mejor las enfermedades
por ello esta afiada tiene un porcentaje mucho mayor.

Pluviometria anual (Obs. Met. Paganos): 732mm



FICHA DE CATA DEL TASTING CLUB EL TANINO

Informacion sobre el vino: El Sacramento
Bodega / Denominacion: Vifas Leizaola
Anada: 2013

Uvas presentes y en % 85% TEMPRANILLO — 15% GRACIANO
Grados: 13,76%

CRIANZA EN BARRICA: Sl

DURACION: 17 MESES

CRIANZA EN BOTELLA: SI

Duracién: DESDE MARZO 2015

Tipo de barrica: FRANCESA

Tipo de tostado:

FASE DE CATA VISUAL

LIMPIDEZ: OPALESCENTE
BRILLO: POCO BRILLO
INTENSIDAD COLOR: INTENSO
COLOR VINO: GRANATE
RIBETE: RUBI

CAPA: CUBIERTO

LAGRIMA: LARGAS — GRUESAS

NOTA CATA VISUAL: 7,5 / 10

FASE DE CATA OLFATIVA

INTENSIDAD: INTENSO
POTENCIA: MUCHA (ALCOHOLICA)

ELEGANCIA: MUY BUENA

AROMAS:

PRIMARIOS (DE LA UVA): Segun Ficha técnica FRUTA NEGRA MADURA
SECUNDARIOS (DE LA FERMENTACION): Segun Ficha técnica
TERCIARIOS (DE LA CRIANZA): Segun Ficha técnica BALCSAMICOS

NOTA CATA OLFATIVA: 25/ 30

FASE DE CATA GUSTATIVA

ATAQUE / ENTRADA EN BOCA: Sedoso — Elegante — Potente (alcohol) — Afrutado — Balsamico — Fruta
madura

PASO EN BOCA: AMARGO — MATICES HERBACEOS

FINAL EN BOCA:

TANINOS: ASTRINGENTES

PRESENCIA ALCOHOL: MUCHA AL FINAL

ACIDEZ: ACIDEZ FINAL, POR EL GRACIANO

ViA RETRONASAL AROMAS:

POSTGUSTO: LARGO - PERSISTENCIA

CALIDAD DE LOS SABORES:

INTENSIDAD DE LOS SABORES: FRANQUEZA

RIQUEZA DE LAS SENSACIONES: ELEGANCIA - EQUILIBRIO

NOTA CATA GUSTATIVA: 45 |/ 60
CONCLUSION / CALIDAD: MUY BUENO
NOTA FINAL: VISTA + NARIZ + BOCA

78 [/ 100



EL SACRAMENTO 2014

Bodega Vina Leizaola

FICHA DE CATA

CATEGORIA: Genérico

COSECHA: 2014

TIPO BOTELLA/ CAPACIDAD: Bordelesa, 75 Cl. y Magnum de 1,5 |
ZONA DE PRODUCCION: RIOJA ALAVESA (Municipio LAGUARDIA)
Fecha de embotellado: MARZO 2016

Fecha de salida al mercado Noviembre 2017

Variedades de uva empleadas: Tempranillo 96%, Graciano 4%

DATOS TECNICOS:

GRADO ALCOHOLICO: 14.01 %

ACIDEZ TOTAL: 5.3 (en gr./I de Tartarico)
pH: 3.62

Acidez Volatil 0.52 (en gr./l de Acético)
SO, L/IT 30//88(en ppm de Sulfuroso
IPT 59.

Intensidad Colorante 10.470

Azucares residuales=>2.1 gr/l

CARACTERISTICAS ELABORACION: Seleccién manual de los mejores racimos de nuestra parcela
del Sacramento que vendimiados en cajas con sumo cuidado, fermentaron en depdsitos de
Inoxidable de 80HI a temperaturas de 28° a 30°C durante 10 dias, tras otros 10 dias de maceracion,
la fermentacion Malolactica tuvo lugar durante 15 dias en barricas 60% nuevas de roble francés
(100%) y la crianza se mantuvo en esos robles, por espacio de 17 meses, con trasiegas cada 6
meses y completandose con un proceso de reduccién en botella hasta su salida al mercado .

DATOS DE LA COSECHA: MUY BUENA

Tras un invierno suave, la viiia presenta muy buena evolucion.

La Floracion empezo el 7 de Junio, un mes de temperaturas elevadas y con algunas lluvias al final.
Julio fue un mes relativamente fresco y humedo favoreciendo los procesos de mineralizacion en el
suelo y concentrando Nitrogeno en la vid. Este factor podria aumentar el riesgo de ataques de
Botritis en vendimia, por ello a finales de agosto hicimos una labor importante de vendimia en verde
para adelantar la madurez y evitar problemas al final y para airear la cepa.

El envero se inicia el 2 de Agosto, llegando al 50% enverado una semana mas tarde.

Un septiembre caluroso y con alguna tormenta puntual y viento, iniciamos la vendimia el 26 y 27 en
perfecto estado sanitario, tras para unos dias finalizamos con las parcelas mas tardias el 2 y 3 de
Octubre, con el graciano.

Pluviometria anual (Obs. Met. Paganos): 518 mm



FICHA DE CATA DEL TASTING CLUB EL TANINO

Informacion sobre el vino: El Sacramento
Bodega / Denominacion: Vifas Leizaola
Anada: 2014

Uvas presentes y en % 96 TEMPRANILLO - 4% GRACIANO
Grados: 14%

CRIANZA EN BARRICA: Sl

DURACION: 17 MESES

CRIANZA EN BOTELLA:

Duracion:

Tipo de barrica: FRANCESA

Tipo de tostado:

FASE DE CATA VISUAL

LIMPIDEZ: LIMPIO — LIGERA TURBIDEZ
BRILLO: BRILLANTE

INTENSIDAD COLOR: SOSTENIDO
COLOR VINO: CEREZA PICOTA OSCURA
RIBETE: CEREZA

CAPA: MEDIO CUBIERTO

LAGRIMA: GICERICA TRANSPARENTE

NOTA CATAVISUAL: 7,51/ 10

FASE DE CATA OLFATIVA

INTENSIDAD: DISCRETO

POTENCIA:

ELEGANCIA:

AROMAS:

PRIMARIOS (DE LA UVA): Segun Ficha técnica Fruta roja fresca — Ligero toque alcohdlico

SECUNDARIOS (DE LA FERMENTACION): Segun Ficha técnica No aromas secundarios

TERCIARIOS (DE LA CRIANZA): Segun Ficha técnica Toque semi-tostado — Vuelven las frutas rojas — Se
abre mucho el vino, con potencia — Agradable

NOTA CATA OLFATIVA: 26 / 30

FASE DE CATA GUSTATIVA

ATAQUE / ENTRADA EN BOCA: SEDOSO — MINERAL — ELEGANTE - EQUILIBRADO
PASO EN BOCA: AMARGO - No esta redondo — Tiene aristas — Produce algo de acidez
FINAL EN BOCA:

TANINOS: EQUILIBRADOS

PRESENCIA ALCOHOL: POCA

ACIDEZ: EQUILIBRADO

VIiA RETRONASAL AROMAS:

POSTGUSTO: MEDIO LARGO

CALIDAD DE LOS SABORES:

INTESIDAD DE LOS SABORES:

RIQUEZA DE LAS SENSACIONES: Afiada complicada. Vino complejo

NOTA CATA GUSTATIVA: 50 / 60

CONCLUSION / CALIDAD: Le falta estructura, pero la evolucién pensamos que puede ser un Gran Vino.

NOTA FINAL: VISTA + NARIZ + BOCA

83,5 /1 100



EL SACRAMENTO 2015

Bodega Vina Leizaola

FICHA DE CATA

CATEGORIA: Genérico

COSECHA: 2015

TIPO BOTELLA/ CAPACIDAD: Bordelesa, 75 CI.

ZONA DE PRODUCCION: RIOJA ALAVESA (Municipio LAGUARDIA)
Fecha de embotellado: MARZO 2017

Fecha de salida al mercado 2019

Variedades de uva empleadas: Tempranillo 93%, Graciano 7%

DATOS TECNICOS:

GRADO ALCOHOLICO: 14.7%

ACIDEZ TOTAL: 5.18 (en gr./I de Tartarico)

pH: 3.66

Acidez Volatil 0.65 (en gr./l de Acético)

SO, LT 19//69 (en ppm de Sulfuroso)
IPT 58.80

Intensidad Colorante 11.333

Azucares residuales=>» 1.8 gr/l

CARACTERISTICAS ELABORACION: Seleccién manual de los mejores racimos de nuestra parcela
del Sacramento que vendimiados en cajas con sumo cuidado, fermentaron en depdsitos de
Inoxidable de 80HI a temperaturas de 28° a 30°C durante 10 dias, tras otros 10 dias de maceracion ,
la fermentaciéon Malolactica tuvo lugar durante 15 dias en barricas nuevas (50%) de roble francés y
la crianza se mantuvo en esos robles por espacio de 17 meses, con trasiegas cada 6 meses y
completandose con un proceso de reduccion en botella hasta su salida al mercado .

DATOS DE LA COSECHA: EXCELENTE

Tras un caluroso mes de Mayo, el viiiedo inicia su ciclo en buenas condiciones.

Floracion hacia el 2 de Junio seguida de una semana de lluvias que favorecen la posterior formacion
de la uva (Cuajado).

Bastante calor a finales de Junio pero la vifia no sufrié gracias a las buenas reservas de agua, del
lluvioso invierno precedente.

El verano siguié con un ambiente “tropical” con calor y tormentas de lluvia cada dos semanas hasta
finales de agosto. Libramos los granizos fuertes que hubo en las zonas de San Vicente y pueblos
cercanos.

El envero se inicia el 27 de Junio, hicimos algun aclareo, pero el estado sanitario de la uva fue muy
bueno. A partir del 1 de Septiembre temperaturas nocturnas muy frias que favorecen la maduracion
polifenolica.

Vendimia muy adelantada del 20 al 24 de Septiembre (Graciano lo vendimiamos el dia 28) Con
grado alcohdlico elevado pero excelente calidad.
Pluviometria anual (Obs. Met. Paganos): 545 mm



FICHA DE CATA DEL TASTING CLUB EL TANINO

Informacion sobre el vino: El Sacramento
Bodega / Denominacion: Vifas Leizaola
Anada: 2015

Uvas presentes y en % 93 TEMPRANILLO - 7% GRACIANO
Grados: 14,7%

CRIANZA EN BARRICA: Sl

DURACION: 17 MESES

CRIANZA EN BOTELLA:

Duracion:

Tipo de barrica: FRANCESA

Tipo de tostado: MEDIO

FASE DE CATA VISUAL

LIMPIDEZ: LIMPIO

BRILLO: INTENSO

INTENSIDAD COLOR: INTENSO

COLOR VINO: GRANATE — CEREZA PICOTA

RIBETE: GRANATE

CAPA: MEDIA ALTA

LAGRIMA: Vino con cuerpo y volumen — Lagrimas numerosas — Largas - Finas

NOTA CATAVISUAL: 8/ 10

FASE DE CATA OLFATIVA

INTENSIDAD: Al principio discreto y después se va abriendo - Aromatico

POTENCIA: NORMAL

ELEGANCIA: CALIDAD BUENA

AROMAS:

PRIMARIOS (DE LA UVA): Segun Ficha técnica Serie Floral: Violeta — Serie Frutal: Frutas rojas, fresa, moras
rojas

SECUNDARIOS (DE LA FERMENTACION): Segun Ficha técnica

TERCIARIOS (DE LA CRIANZA): Segun Ficha técnica Recuerda un poco a cuero nuevo

NOTA CATA OLFATIVA: 20 / 30

FASE DE CATA GUSTATIVA

ATAQUE / ENTRADA EN BOCA: SEDOSO — AFRUTADO — BALSAMICO — ELEGANTE
PASO EN BOCA: Notas balsamicas elegantes. Con cuerpo elegante. Con notas de frutas rojas maduras.
FINAL EN BOCA:

TANINOS: Por pulir todavia

PRESENCIA ALCOHOL: NORMAL

ACIDEZ: FRESCO - VIVO

ViA RETRONASAL AROMAS: TOSTADO LIGERO — NOTAS ESPECIAS
POSTGUSTO: MEDIO

CALIDAD DE LOS SABORES: PRESENCIA

INTENSIDAD DE LOS SABORES: FRANQUEZA

RIQUEZA DE LAS SENSACIONES: ELEGANCIA — CALIDAD

Vino que se tiene que superar en botella. Vista la afiada y la calidad de elaboracion

NOTA CATA GUSTATIVA: 48 /60
CONCLUSION / CALIDAD: Bueno — Muy Bueno — Bueno ahora en la cata y Muy Bueno dentro de 3 — 4 afios
NOTA FINAL: VISTA + NARIZ + BOCA

76 /100



.3 DENOMINACION DE ORIGEN

Hablar de Laguardia es hablar de vino. El color de sus

o paisajes, su historia, la vida de sus gentes, todo esta
indisolublemente unido a él, no en vano produce esta villa
unos doce millones de litros anuales.

RIO a Una serie de circunstancias se dan cita en la Rioja Alavesa,
que confieren a los “caldos” de esta zona proyeccion

- PRy ~ - ST internacional, estas circunstancias son la situacion

Denominacion de Origen Calificada . . ; )
. geografica, la climatologia, los suelos y los tipos de uva.

La vid es una planta perfectamente adaptable a las condiciones del suelo y clima de la zona. Unas

variaciones bruscas de temperatura, lluvias no demasiado abundantes, un suelo arcillo-calcareo

(cambisol calcico) y una orientacion hacia el sur “carasol’, dan como resultado un vino de gran

calidad que esta amparado por la denominacion de origen mas antigua de Espania.

La Denominacion de Origen Rioja, reconocida ya en 1926, ostenta a partir de 1991 la categoria
maxima de “calificada”, siendo la unica de nuestro pais. Su reglamento establece la demarcacion de
la zona de produccion, las variedades de uva que pueden ser cultivadas, los rendimientos maximos
permitidos,...

El Consejo Regulador es el encargado de velar por el cumplimiento de este reglamento.
No solamente los factores mencionados anteriormente son los que determinan la calidad del vino de

la zona. El Consejo Regulador de Origen Calificada Rioja establece que la elaboracion de vinos, se
realice con las uvas de las siguientes variedades:

Varietales de uva tinta

Tempranillo Graciano Garnacha Mazuelo

Varietales de uva blanca

Viura Garnacha Malvasia



PREMIOS VINOS SACRAMENTO

Seleccionado entre los 10 Mejores Vinos Revelacién en 2014. TOP 10 Revelacion Guia de Vinos
Xtreme

94.5 puntos y Medalla de Oro en la Guia de Vinos Xtreme 2015.
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CALIFICACIONES DE LAS ANADAS DE D.O.Ca RIOJA

1987 Muy Buena 1998 Muy Buena 2009 Muy Buena
1988 Buena 1999 Buena 2010 Excelente
1989 Buena 2000 Buena 2011 Excelente
1990 Buena 2001 Excelente 2012 Muy Buena
1991 Muy Buena 2002 Buena 2013 Buena
1992 Buena 2003 Buena 2014 Muy Buena
1993 Buena 2004 Excelente 2015 Excelente
1994 Excelente 2005 Excelente 2016 Muy Buena
1995 Excelente 2006 Muy Buena 2017

1996 Muy Buena 2007 Muy Buena

1997 Buena 2008 Muy Buena

Nuestro Director técnico, Michel Saunier, fue el encargado de la
distribucion de las Fichas de Cata entre las mesas de los
asistentes.

Después de cada Cata y una vez leidas las anotaciones y la
puntuacion en sus diferentes Fases, por el socio responsable
de la mesa, se contrastaron las mismas con la Ficha de Cata de
la Bodega, comprobando la similitud entre ambas.

Agradece la cumplimentacién de las Fichas y los comentarios
hacia los vinos catados.




MENU UREPEL

> Vichyssoise de espéarrago navarro

» Pochas con perdiz
» Ajoarriero con yema campera
» Terrina de Ibérico-retinto

» Degustacion de quesos

» Café e infusiones



ALGUNAS FOTOS DE LA REUNION
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El presidente Txema Benavente cerré la Reunién de Ciclo con Bodegas Vifias Leizaola volviendo a
agradecer la presencia de Jesus Madrazo a la misma y la aportacion de los Vinos degustados y
catados en la Reunion.

Agradecer igualmente a los asistentes por la atencion prestada a la Conferencia de Jesus Madrazo y
a la cumplimentacién de las Fichas de Cata.

Jon lIrizar, Comercial de IRIZAR ARDOAK, nos facilitara el listado de precios de los Vinos
degustados con su precio, para que el secretario envie el mismo a todos los socios/as del Tanino, ya
que varios socios estan interesados.
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Los socios de Jesus Madrazo; Jesus Velillay Etienne Cordonier

Donostia, 31 mayo 2018.



