ACTA DE LA REUNION

El dia 28 de abril de 2011, se celebrd en el Restaurante Asador TXOMIN de Donostia la
Reunidon de Capitulo de la Cofradia del Vino EL TANINO, correspondiente al mes de abril,
para tratar la Reunion de Ciclo presidida por el presidente Txema Benavente. Se detalla la
asistencia de socios Cofrades, socios que han comunicado su No asistencia e invitados.

ASISTEN INVITADOS

Luis Zugasti

Txema Benavente Eugenio Pérez

Josean Badallo José Manuel Gurruchaga

Jorge Grandes Jon Erzibengoa

Jesus Rodriguez Pilar Castelruiz

Juan Antonio Salcedo Eduardo Satdstegui

Alejandro Olondris Oscar Molina

Ifaki Galarza Javier Aurrekoetxea

Fernando Garcia Rosa Vega

Alberto Gorriz Jaime Fernandez

José Luis Pérez Ino Sainz

Michel Saunier Marga Rodriguez

Ion Ander Noriega Maite Herrera

Felix Arce Amagoia Aizpurua

Susana Etxarri Iatzu Azkue

Santiago Bafios Juanjo Giraldo

Luis Orrufio COMUNICADO NO ASISTENCIA

Joseba Landa Josean Grandes

Patxi Rodriguez Javier Ruiz

Angel Maria Rodriguez Jorge Grandes i

Javier Angustina INVITADOS COFRADIA

Pablo Torres Javier Gomez

Txema Martiarena Imanol Aguirre

Josetxo Arzallus

A las 20:30 horas, segun llegaban los asistentes a la Reunidn, socios/as e invitados/as se
sirvié un aperitivo en el jardin del Asador para saludos y presentaciones de los asistentes.

El aperitivo: Tabla de ibéricos; lomo y chorizo “regado” con un Vino Rosado de Palacio de
la Vega, (D.O. Navarra) Bodega recién incorporada a Ramon Bilbao Vinos y Vinedos. El
vino; Color rosa frambuesa, vivo y brillante. Aromas a frutos rojos, como la fresa y la
cereza, asi como a aromas tropicales, como la pifia. En boca es equilibrado, fresco y de
paso de boca grato. En retronasal posee una intensidad, a frutos rojos.

A continuacién pasamos al comedor para comenzar la Reunién de Ciclo. La asistencia a la
Reunidn: 40 personas, entre socios e invitados.

El presidente Benavente saludd a todos los socios e invitados, y presentd a los asistentes
de Bodegas Ramon Bilbao, Javier Gédmez, endlogo de la bodega e Imanol Aguirre,



delegado de ventas en la provincia de Guipuzcoa, agradeciendo su presencia, el aporte de
los vinos de la bodega que vamos a catar y la presentacién de los mismos.

El presidente comenta que de acuerdo con lo aprobado en la Asamblea General Ordinaria,
celebrada en Irun en fecha: 28 de febrero de 2011, en el Articulo 3° en el ORDEN DEL
DIA, referente al niimero de socios de la Cofradia para el afio 2011, en el que se aprobd
por mayoria lo siguiente: Solo se van a admitir 2 nuevas plazas Socios/as en este afio
2011. Si existiera alguna Baja durante el afio, quedaria vacante. No se admiten mas que
las 2 nuevas plazas hasta la proxima Asamblea General Ordinaria del préximo afio 2012.

Se va a dar entrada en la Cofradia El Tanino a 2 nuevos socios/as para cubrir el TOTAL DE
ALTAS para el presente ano 2011.

Fabiola Soto, endloga. Alta propuesta por el socio Michel Saunier. Ayudara a la Cofradia
y a sus socios a conocer mas el campo del VINO, que nos servira para cumplir con

el registro que las entidades inscritas en la Diputacién de Gipuzkoa a las cuales
optamos, tengamos reconocidos nuestros derechos para la participacién en los procesos
participativos que la Diputacién Foral de Gipuzkoa ponga en marcha a partir de ahora.

Pablo Torres, fisioterapeuta. Alta propuesta por los socios Juan Antonio Salcedo y Yon
Ander Noriega. Pablo Torres, nacido en Argentina y conocedor y amante del vino ha
participado como invitado en varias Reuniones de Capitulo.

Estas ALTAS se han comunicado a los socios de la Comision de la Cofradia.

Continuando con la Reunién de hoy nos vamos a centrar en Bodegas Ramén Bilbao, que
antes de ceder la palabra al endlogo de la bodega, quiero destacar que el jueves, dia 24
de marzo, el presidente y secretario de la Cofradia El Tanino nos trasladamos a Bodegas
Ramodn Bilbao en Haro, Rioja Alta, atendiendo la invitacién del endlogo de la Bodega,
Javier GOmez, y el delegado de ventas para Gipuzkoa, Imanol Aguirre, para ensenarnos la
bodega y presentarnos los vinos a catar en esta Reunion de Ciclo de la Cofradia El Tanino
en el dia de hoy. Comunicacion de esta visita que se ha enviado a todos los socios.

El presidente pasa la palabra al endlogo Javier Gdmez, quien se presenta a los asistentes
y presenta los vinos que vamos a catar. Vinos de diferentes bodegas y D.O. que han sido
adquiridas por el Grupo Diego Zamora.

Antes de entrar en la presentacion de cada vino, nos comenta que en la séptima edicion
del Concurso Internacional de Vinos Bacchus, celebrada recientemente, donde se dieron
cita mas de 80 catadores profesionales de numerosos paises para la entrega de
prestigiosos trofeos, que se han convertido en los galardones mas internaconales de todas
las competiciones vinicolas celebradas en Espafia.

TRES BACCHUS DE ORO PARA LOS VINOS DE RAMON BILBAO VINOS Y VINEDOS

Vifia Turzaballa Gran Reserva 2001, Mirto de Ramoén Bilbao 2006 y Cruz de Alba 2007
lograron el Bacchus de Oro en la edicidn 2010 del Concurso internacional Bacchus.

Continud la charla comentando que su labor de enologia se centra en los vifiedos, con la
responsabilidad de la uva, su tratamiento, su regadio, su vendimia, que generalmente se
realiza al oscurecer el dia hasta entrada la noche, para que las condiciones de la vendimia
sean optimas, lo mismo que su trasporte en cajas, no superando los 20 kgs., con el fin de
mejorar la calidad del producto final.



VINOS RAMON BILBAO PARA CATAR EN LA REUNION

Javier Gdmez comienza con la presentacion del primer Vino:

MONTE BLANCO Verdejo 2010

Con esta cosecha de la vendimia 2010, Ramén Bilbao, productor de vinos de Rioja desde
el afio 1924, se introduce en la elaboracidon de vinos amparados por la D.O. Rueda, y
concretamente con la variedad Verdejo. Este salto se produce tras un minucioso analisis
de diferentes zonas de Espana productoras de vinos blancos con una visién de largo plazo.

Para Bodegas Ramon Bilbao, se hacia imprescindible la produccién de uva propia como
base para la elaboracion de vinos con personalidad. Del mismo modo, para conseguir la
altisima calidad esperada y tras finalizar las instalaciones de produccién de la Bodega de
nueva planta, se esta construyendo en estos momentos la zona social completando asi el
proyecto de bodega inicial, en el municipio vallisoletano de Serrada.

La bodega cuenta con algo mas de 300 hectareas de vifiedos de diferentes edades en
algunos de los municipios mas afamados de la zona, como Serrada, Rueda, Medina del
Campo y Pozaldez.

La personalidad e imagen uUnica de Monte Blanco se aprecia a simple vista, incorporando
en su etiqueta principal el dibujo de un monte que soélo es visible cuando la botella se
encuentra a la temperatura dptima para el consumo. Cuando ésta llega a los 10-11°C,
aparecen sobre la etiqueta las lineas en color azul del emblematico monte que da origen a
la marca, e indica a quiénes lo toman que el vino se halla a la temperatura perfecta para
disfrutarlo.

Monte Blanco es un verdejo que muestra el caracter propio que identifica a estas tierras
castellanas. Un vino blanco para disfrutar y que cuida los signos propios de la variedad,
equilibrando el conjunto y alzandose con un estilo propio y facil de entender. En las
llanuras inmensas de Rueda, tapizadas de vides alineadas, visibles desde nuestros
viiedos, emerge un monte cuya cima es de reflejo blanco y que nos inspira en nuestro



esfuerzo de ofrecer un vino Unico y que sea apreciado. Cosechado con maquina a la
noche.

Variedad 100% verdejo con notas de Sauvignon Blanc. 13% Vol.

Color Dorado con irisaciones de piel de limén, brillante y casi luminoso.

Olor En nariz se presenta fragante y varietal, aspecto éste que para esta primera afada
se ha cuidado al maximo. Los aromas son tipicos de fruta de la pasién, anisados y de
hinojo.

Sabor Fondo tropical y almibarado; con retrogusto balsamico de recuerdo a plantas
aromaticas. i

COMENTARIO COFRADIA: Escaso en nariz. En nariz cerrado con notas de humedad.
Rico en boca. En boca es dudoso al principio, pero con retrogusto al final.

CALIFICACION ASISTENTES: 7,53 - PVP: 3,71+IVA

RAMON BILBAO 2007 EDICION LIMITADA

Modernidad facil de entender. De una seleccion de las mejores uvas y de las mejores
barricas se obtiene este vino cercano de inspiracién moderna.

El orgullo y la promesa. En una de las mejores zonas de Rioja Alta, a una altitud de 600
metros sobre el nivel del mar, esta la Finca Valpierre, donde crecen las uvas Tempranillo
gue se traducird en nuestra bodega "enfant terrible".

VENDIMIA

Cuando las uvas de las fincas seleccionadas estuvieron en su éptima maduracién a
mediados de Octubre, se vendimiaron a mano y selectivamente los mejores racimos de
Tempranillo. En la mesa de seleccidn de las bodegas que CHOISE sélo los mejores
racimos, con las bayas perfecto, para fermentar en cubas de roble a temperatura
controlada. La edad del vino durante catorce meses en barricas nuevas de roble francés y
americano. Cuando a continuacién, completar el proceso de envejecimiento en botella de
nuestros bastidores de metro de diez meses mas.

ELABORACION

Seleccién de 893 barricas de las que se obtuvieron 245.126 botellas de 75cl y 8.500
botellas magnum 150cl. En la mesa de seleccién de la bodega, elegimos los mejores
racimos, los frutos perfectos, que fermentaran artesanalmente en tinos de madera, a
temperatura controlada. Durante 14 meses, criamos el vino en barricas nuevas de roble
francés y americano. Posteriormente, completamos su envejecimiento en nuestro
botellero subterraneo dénde se afina durante 10 meses mas.



Variedad Tempranillo Riojano 100%. 14% Vol.

Color Cereza picota, sin apenas tonos tejas. Cereza intenso oscuro con un borde granate.
Aromas complejos a la nariz, el aroma de las ciruelas pasas en licor, moras maduras y
maderas finas y exoticas (sandalo).

Olor Aromas complejos. En nariz se presenta, fragante y en evolucién: desde las moras y
las ciruelas, pasando por el sandalo y la canela hasta llegar a un fondo carnoso de
maderas exoéticas; todo envuelto en un tono ahumado muy elegante.

Sabor Su duracion en la boca es prolongado, manifestando textura y en estos momentos
ligeramente secante ya que el vino esta en plena evolucién; aunque se auguran las
mismas sensaciones que en nariz para el futuro. Elegante y voluptuoso, con persistencia
considerable y un final agradable a minerales. Un vino potente por su complejidad, que
seguira creciendo con el tiempo. Beber ahora o guardar.

COMENTARIO COFRADIA: Vino correcto. Potente. En boca se aprecia un sabor intenso a
madera. Ensamblado.

CALIFICACION ASISTENTES: 7,32 - PVP: 7,12+IVA

Cruz de Alba Tempranillo Crianza 2007

Cruz de Alba nace de viinas plantadas en 1971 en el Pago de los Hoyales, en el
término de Padilla de Duero en el corazon de la Ribera. Aranda a Valladolid. Es una tierra
pobre. 400ml. anuales. Tratamiento: No herbicida. No insecticida. No fungicida. Vendimia
manual en el momento éptimo de maduracion y una cuidada elaboracion proporcionan
elegancia y distincidn a este singular vino de nuestra bodega.

Después de la fermentacidon a temperatura controlada, este vino permanecié 15 meses en
barricas nuevas de roble americano y francés. Tras el embotellado ha permanecido 10
meses en botella redondeando y afinando sus aromas y matices.

Cruz de Alba 2007 consigue la Plata en el concurso Tempranillos al Mundo.

La sexta edicion del “Concurso Internacional de Vinos Tempranillos al Mundo” organizada
por la Federacién Espanola de Asociaciones de Endlogos (FEAE), bajo los auspicios de la
OlV se celebré en Logrofio a principios de Noviembre.

Cruz de Alba 2007 ha obtenido un Tempranillo de Plata, en esta edicion del 2010, el Unico
certamen del mundo que distingue a los mejores vinos elaborados con la uva tempranillo.

Este concurso estd abierto Unicamente a aquellos vinos que tengan la uva tempranillo en
su composicion varietal. El objetivo es poner de manifiesto la calidad enoldgica de la
variedad Tempranillo y sus sinonimias, promocionarla entre los consumidores y



distribuidores internacionales y premiar el esfuerzo de las empresas vitivinicolas y los
enodlogos por la mejora cualitativa de sus productos.

Cruz de Alba 2007 elegido el "Mejor de su Clase" para el International Wine &
Spirits Challenge.

El concurso britanico de mas reconocimiento técnico como es el International Wines &
Spirits Challenge ha concedido el galardén mas alto a Cruz de Alba 2007 concediéndole la
Medalla de Oro vy el titulo “El mejor en su clase”. El titulo se otorga al vino resultante con
la maxima puntuacién de su categoria, en este caso en la categoria Ribera del Duero de
Espafa en la afiada 2007.

Fundada en el afio 1969 esta competiciéon se conoce por su rigurosidad y recibe cada ano
mas de 5.000 vinos procedentes de 80 paises.

Variedad: Tempranillo 100% - 14,5% Vol.

Color De capa muy alta, mantiene un recuerdo de tonos morados.

Olor En nariz despliega un ramillete de aromas y matices, sutiles y complejos,
predominando los de frutas negras y rojas junto con los caracteristicos de las maneras
mas nobles. Se aprecia un fondo lacteo de yogur, muy caracteristico en nuestros vinos.
Sabor Su paso en boca es sabroso, llenandola y marcando de nuevo la fruta.
COMENTARIO COFRADIA: Color cereza picota. Aroma a melocoton maduro. En boca
entrada muy buena. Equilibrado. Muy goloso. Le falta crianza. Vino extremo.

CALIFICACION ASISTENTES: 7,68 - PVP: 10,68+IVA

Antes de que Javier Gdmez nos presente el siguiente vino, el secretario le hace una
pregunta:

" Que hacéis con el vino de una variedad, por ejemplo; Tinto Edicion Limitada, que ha
estado envejeciendo en diferentes barricas de roble francés, para que luego, una vez
embotellado, todas las botellas tengan el mismo grado, color, aroma, sabor, etc, cuando
todos sabemos que las barricas de roble, unas tienen mas sabor tostado que otras”.

“Coupage; Término francés que define la practica de mezclar vinos de la misma o de
diferente partida o cosecha con el fin de unificar sus cualidades. Llamado también
Homogeneizacion, ya que el vino, al que se hace referencia (Tinto Edicién Limitada) la
fermentacion alcohdlica la hace en los depdsitos de inox. La fermentaciéon malolactica la
hace en los depdsitos de inox y en algunos casos termina en barrica. Una vez reposado y
envejecido, vuelve a depdsitos de gran tamano para su homogeneizacién, y después
embotellado, con la garantia de que todas las botellas salen con el mismo grado, color,
aroma, sabor etc.”



Vina Turzaballa de Ramon Bilbao - Ahada 2001 Gran Reserva

Es un vino excepcional que se elabora sdlo en afadas singulares. Para las ocasiones que
realmente importan. Uvas vendimiadas de forma manual a mediados de Octubre en
vinedos con mas de 75 anos del término de Haro (Fincas de la Turca y La Zaballa). Tras el
encubado de la uva en las mejores condiciones, el vino fermentd a temperatura
controlada y permanecidé durante 40 meses en barricas de roble americano y posterior
estancia en nuestros calados durante otros 40 meses para afinarse.

Variedad: 100% Tempranillo 13,5% Vol.

Color: Rojo picota con el borde rubi brillante.

Olor: En nariz recuerda a frutas muy maduras (Ciruelas y bayas silvestres), con
torrefactos, cacaos y vainilla de noble crianza.

Sabor: En boca presenta redondo y especiado con matices de cuero y madera de caja de
puros. Muy elegante. Retrogusto prolongado muy sutil y elegante.

COMENTARIO COFRADIA: Aifada excepcional. Muy facil de beber. Intenso en boca con
retrogusto. Aparecen tonos frutales poco intensos. Sensacion de VINO. Muy redondo.
Buen equilibrio.

CALIFICACION ASISTENTES: 7,69 - PVP: 18,55+IVA

Mirto de Ramon Bilbao Cosecha 2006

Un vino con corazon. La uva tempranillo de cepas viejas en toda su expresion. Un vino
moderno, de gran personalidad, acostumbrado a ocupar el liderazgo en los ‘rankings’ mas
exigentes.

VENDIMIA: Esmerada seleccion de parcelas de vifiedo viejo con cepas de mas de 70 afios
en zonas limites de cultivo (Haro, Ollauri, Gimileo, Cihuri, Villalba y Cuzcurrita)
vendimiadas a partir de la primera semana de Octubre.

ELABORACION: Todo es arte en este vino: desde que se escogen los racimos en la mesa
de seleccidon de la bodega hasta la fermentacién en pequenos tinos de roble francés. Tras
una cuidada fermentacion a temperatura controlada para alcanzar la maxima extraccion
de aromas y color, el vino pasa a barricas dénde se realiza la fermentacién malolactica sin
trasiegos, so6lo con el removido de las lias mediante la técnica de “batonnage” periddico.
Cumple un periodo de 24 meses en barrica nueva de roble francés de Allier cuyo nivel de
tostado ha sido especialmente escogido para esa afiada. El vino se embotella sin ningun
proceso de clarificacion o filtracion, pudiendo aparecer poso en la botella.

Variedad: 100% Tempranillo Riojano. 14% Vol.

Color Color morado muy opaco y brillante.

Olor Su amplia paleta de aromas nos conduce desde los frutos negros, madera ahumada
y pan tostado hasta la nuez moscada.

Sabor En el paladar es apreciable su textura suave y elegante a la vez que poderosa y
contundente. El vino se va desenvolviendo en multitud de capas que demuestran el
esfuerzo de integracion entre la fruta del tempranillo y la sutileza de la crianza en madera.
El vino permanece en boca dejando una sensacion fresca y jugosa que nos trae de vuelta
las frutas del inicio. i

COMENTARIO COFRADIA: Aroma a cacao. Sabor ligero a citricos, sensacion de acidez
gue pasa para dejar un buen retrogusto. Vino puro, redondo.

CALIFICACION ASISTENTES: 7,56 - PVP: 23,00+IVA



Asador Sidreria Txomin

MARIDAJE DE LA CENA

« Foie de canard fresco a la plancha, brick de manzana reineta, con coulis de salsa
balsdamica al Pedro Ximénez.

« Merluza a la Koskera con toque de esparragos verdes.

« Bacalao a la Vizcaina.

+ Brocheta de Buey con verduras y beicon, alcachofa asada y patata horno.

« Postre: Trufa de chocolate con helado de citricos

Orujo de Hierbas
Recuerdos de tomillo, té y manzanilla... En nariz muy herbaceo, con notas anisadas.

Después del café se sirvié un Orujo de Hierbas de Bodegas Mar de Frades, de Ramén
Bilbao, para despedir un maridaje, que segun los comentarios de los asistentes fue
acertado con los excelentes vinos catados.

El presiente de la Cofradia hizo entrega de una Placa Recordatorio, en Agradecimiento de
la Visita de Bodegas Ramén Bilbao a nuestra Cofradia El Tanino.

El endlogo Javier Gomez agradecio esta placa y la asistencia de socios e invitados para
presentar un poco mas de cerca los vinos que se habian catado. Bodegas con Vinos D.O.
de las mejores Zonas del Pais: D.O. RIOJA, D.O. RIBERA DE DUERO, D.O. RUEDA, D.O
NAVARRA, D.O. RIAS BAIXAS, todas ellas adquiridas por el Grupo Diego Zamora, empresa
de capital 100% familiar, y propietaria de Ramon Bilbao Vinos y Vinedos. Igualmente
comentdé que se le enviase el reportaje de la Reunidén que habia visto preparar al
secretario.



El presidente cerrd la Reunién de Ciclo correspondiente al mes de Abril, comentando que
el secretario enviard Convocatoria para la proxima Reunién de Ciclo del mes de Mayo.

Donostia, 28 de abril de 2011.



